
 
 

 

   

ANTIPASTI 
Starters 

Trippa alla romana 
Roman Style Tripe (9,7) 

12 

 Frittata di regaje di pollo 
Frittata with chicken liver (3,7) 

10 

 Terrina di lingua e coda, giardiniera e salsa 
verde 
Tail and tongue terrine with giardiniera salad and 
green sauce (9,4) 

13 

 Prosciutto di cuore e pan y tomate 
Smoked beef heart with pan y tomate (1) 

14 

 Crudo del giorno 
Raw meat of the day 

15 

PRIMI PIATTI Rigatoni alla carbonara (1,3,7) 17 

 Spaghettoni all’amatriciana (1,7) 16 

 Anolini ripieni di melanzana e ricotta in acqua di 
pomodoro (1,3,7) 

Homemade pasta filled with ricotta and eggplant,  and 
tomato water (1,3,7) 

18 

 Pasta mista con ceci, frutti di mare e salicornia 
(1,2,4,9) 

Mixed pasta with chickpeas, seafood and samphire 
1,2,4,9) 

16 

SECONDI PIATTI 
Main Courses 

Polletto alla brace, zucchine e olio di fico (7,6,9) 

Whole chicken bbq, glazed courgettes and figs oil 
25  

 Manzo, fagioli giganti, peperoni e tomatillo 
Beef with beans, peppers, tomatillo, caramelized 
tomatoes and kosho (9,6,12)  

28 

 Maiale, bernese al rafano e aglio arrosto, 
cetriolo e crema di mandorle 3,6,7,8) 

Pork neck and bernese sauce with  horseradish and 
garlic, cucumber with almond sauce(3,6,7,8,) 

25 

   

   

 
 

 
 
 
 

 



 
 

 

DOLCI 
Desserts 

 
Maritozzo con crema chantilly (1,3,7) 

Maritozzo with chantilly cream 
 
Tiramisù (1,3,7) 

 
8 

 
 

10 

 Bignè, ganache al caffè, pepe lungo e amarene 
Beignet, coffee ganache, indian long pepper and black 
cherries  (3,,7,1) 

8 

   

 Pane  
Bread 

3 

 Pane e olio 
Bread and extra virgin olive oil 

6 

   

BEVANDE 
Drinks 

Acqua filtrata  
Filtered water 

3 

 Analcolico 
Soft Drink 

5 

 Caffè Colombia  
Torrefazione  “Nudo Artisan Coffee" 
Colombian coffee “Nudo Artisan Coffee” Roastery​
 

3 

  I PREZZI SONO 
ESPRESSI IN 
EURO 

 

 Per qualsiasi informazione sulle sostanze che possono provocare allergie o intolleranze, è possibile consultare 
l’apposita documentazione (Allegato al Manuale Haccp - Scheda 7) che verrà fornita, a richiesta, dal personale 
in servizio 
(1) cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut e prodotti derivati 
(2) crostacei e prodotti a base di crostacei 
(3) uova e prodotti a base di uova 
(4) pesce e prodotti a base di pesce 
(5) arachidi e prodotti a base di arachidi 
(6) soia e prodotti a base di soia 
(7) latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) 
(8) frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci comuni, noci di anacardi, noci di pecan, noci del brasile, pistacchi, 
noci macadamia o del queensland e i loro prodotti) 
(9) sedano e prodotti a base di sedano 
(10) senape e prodotti a base di senape 
(11) semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo 
(12) anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg. o 10 mg/l in termini di s02 
(13) lupini e prodotti a base di lupini 
(14) molluschi e prodotti a base di molluschi 
Per qualsiasi informazione sulle sostanze che possono provocare allergie o intolleranze, è possibile consultare 
l’apposita documentazione (Allegato al Manuale Haccp - Scheda 7) che verrà fornita, a richiesta, dal personale 
in ser 

 

 


